
Vorweg und dazu
W I L D E R  G A R T E N S A L A T
( V E G A N )  

Wildkräutersalat, Möhre, Sellerie,
Radieschen, Himbeerdressing, Sprossen,
Croutons (enthält Mehl (GL))

H I D D E N  K I T C H E N
C A E S A R S A L A T  

Römersalat, Sardellen,Kapern,
Mayonnaise, Grana Padano, Croutons (GL)

/ /  1 5 , 9 0  €

GRÜNZEUG

G R A T I N I E R T E R
Z I E G E N K Ä S E  

/ /  1 6 , 9 0  €

an Rote Bete Chutney mit Apfel und Chili,
dazu Kräutersalat, Honig-Zitronen-
Balsamico-Glace und geröstete Walnüsse

C U R R Y - M A N G O
B R U S C H E T T A  ( V E G A N )

/ /  1 0 , 9 0  €

Dinkelwürzbrot mit Avocadocreme,
frittiertem Rucola und Balsamicoglace
(mit Mehl (GL), Zwiebeln und Tomate)

A U C H  A L S  B E I L A G E

A U C H  A L S  B E I L A G E

V O R W E G  U N D  D A Z U

DIPS

/ /  9 , 9 0  €

/ /  7 , 9 0  €

/ /  1 2 , 9 0  €

D I N K E L W Ü R Z B R O T  ( G L )

M A I S K O L B E N   

G E B A C K E N E  A V O C A D O  

F R I T T E N

S Ü S S K A R T O F F L F R I T T E N

S M A S H E D  P O T A T O E S

BEILAGEN

gebratenem Hähnchen
Pulled Beef
gratiniertem Ziegenkäse
Apfel-Karottenkraut
Grana Padano, gehobelt
Kräutercroutons (GL)
Röstzwiebeln 
frittierten Kapern 

S A L A T E  W A H L W E I S E  M I T :

// 5,60 €
// 5,60 €
// 5,00 €
// 3,30 €
// 2,80 €
// 1,70 €
// 1,70 €
// 3,30 € 

K E T C H U P  ( V E G A N )   

M A Y O N N A I S E

V E G A N E  M A Y O

T R Ü F F E L M A Y O

V E G A N E  T R Ü F F E L M A Y O

R A U C H - C H I L I - M A Y O

B L U E C H E E S E  M A Y O

Z I T R O N E N A J O L I

G U A C A M O L E  ( V E G A N )

B A B A  G A N O U S H  ( V E G A N )

B I E R S A U C E

K I R S C H  B B Q  S A U C E

( V E G A N )

/ /  1 , 7 0  €

/ /  1 , 7 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  2 , 8 0  €

/ /  3 , 9 0  €

/ /  4 , 5 0  €

/ /  7 , 9 0  €

/ /  5 , 5 0  €

/ /  7 , 5 0  €

/ /  6 , 5 0  €

( A L L E  V E G A N )

( A L L E  H A U S G E M A C H T )



Z U R  W A H L :  E I N Z E L N  E U R  6 , 9 0  / /  3  S T Ü C K  1 9 , 5 0  / /  5  S T Ü C K  3 2 , 5 0

A U T S C H ,  D I E  Z W I E B E L  T A R T E
W E H !
Paprika-Lauch Zwiebeltarte mit
Röstzwiebeln und Balsamicoglace
(Frischkäse, Mehl (GL), Ei, Butter)

V Ö L L I G  V O N  D E R  R O L L E  
hausgebeizter Lachs mit Dill, Petersilie,
und Frischkäse im Pfannkuchen 
(enthält Zwiebeln, Mehl (GL), Ei)

S I Z I L I E N  A U F  D E M  T E L L E R  
Rote-Beete-Risottobällchen “Arancini
Style” in Maispanade, mit Parmesan-
bruch an kleinem Salat (mit Mehl (GL))

Z I M T  W A S  N I C H T ?  
Herzhafte Brioche-Zimtrolle mit
Curry-Frischkäsefüllung und
Burned-Onion Frosting (enthält
Mehl (GL), Ei, Zwiebeln) 

S O  E I N  F A L A F E L  ( V E G A N )
hausgemachte Curryfalafel mit
Tomatensalsa auf kleinem Salat
(enthält Kichererbsen, Paprika,
Zwiebeln Zitrone, Sesam, Koriander)

A B  I N S  K Ö R B C H E N
kalter, asiatischer Glasnudelsalat mit
Mango und Hähnchen im Reispapier-
körbchen (mit Chili, Zwiebel, Wakame-
algen, Mehl (GL))

R U N D E  S A C H E  ( V E G A N )
hausgemachte Hirsebällchen mit
veganer Trüffelmayo auf kleinem Salat
(enthält Sellerie, Karotte)

E I N E N  A U F  D I E  N U S S
gebackene Kartoffelbällchen mit Spinat-
Jalapeno-Fetafüllung und
Nusskernpanade auf kleinem Salat
(Mehl (GL), Ei, Bluecheesemayo, Nüsse) 

H A M B U R G E R  S C H N A C K
Mini-Burger mit hausgemachter
Fischfrikadelle, Oliven-Dill-Chutney,
Bluecheesemayo und frittiertem Spinat
(Seelachs, Mehl (GL), Ei, Zwiebeln) 

G R Ü N  H I N T E R  D E N  O H R E N
( V E G A N )
gebackene Avocado mit Süßkartoffel-
chips und veganer Trüffelmayo 
(enthält Maismehl und Zitrone)

V E R Z Ü C K T E S  H U H N  
paniertes Hähnchenfilet mit Chili und
Bluecheesemayo 
(enthält Mehl (GL), Ei, Pankomehl)

Kleine Köstlichkeiten
K L E I N E  K Ö S T L I C H K E I T E N

I C H  W I L L  K E I N  R I N D  V O N  D I R !
                  Albondigas mit Chili-Tomaten-
ragout, Kartoffelstroh, Chimichurri (mit
Paprika, Petersilie, Knoblauch, Jalapenos,
Koriander, Limette) 

( V E G A N )

Kleine, besondere und hausgemachte Gerichte aus der Fusionküche mit
internationalen Einflüssen, selbst interpretiert. 

Als Vorspeise, Hauptgang oder zum Teilen.



Hauptgänge

B B Q - S C H Ä L R I P P C H E N  
V O M  S C H W E I N
ca. 500g, mit Smoked Kirsch-BBQ Sauce

/ /  2 0 , 5 0  €

MIT FLEISCH

S W E E T  &  S O U R
C H I C K E N  D R U M S T I X

/ /  1 5 , 9 0  €

ca. 400g, mit Ananas-Chilidip

H I D D E N  K I T C H E N
P U L L E D  B E E F  B U R G E R

/ /  1 5 , 9 0  €

Warmes Pulled Beef mit kaltem Apfel-
Karottenkraut  und Zitronenajoli auf
selbstgebackenem Briochebrötchen mit
Sesam (mit Mehl (GL), Senf, Ei, Sellerie) 

H A U P T G Ä N G E

S E L L E R I E  P I C C A T A  

in Parmesankruste mit Orangen-
Schmandrisotto, Salbei-Kräuterpesto &
konfierten Kirschtomaten 
(enthält Ei, Mehl (GL))

/ /  2 0 , 5 0  €

H O C H G E S T A P E L T  -
L A S A G N E  M A L  A N D E R S
( V E G A N )  
mit Zitrus-Koriander-Minzragout und Baba
Ganoush (enthält Mehl (GL))

/ /  1 9 , 5 0  €

VEGGI/VEGAN

B R E I T  G E F Ä C H E R T  -  
P A E L L A  M A L  A N D E R S
( V E G A N )

/ /  2 0 , 5 0  €

bunter Gemüsereis mit geschmortem
Pfirsich, geräuchterter Tomatensalsa und
frittiertem Spinat

H I D D E N  K I T C H E N  V E G G I
B U R G E R  ( V E G A N )

/ /  1 5 , 9 0  €

Hausgemachtes Kichererbsen-Bohnen-patty,
Kartoffelstroh, und Antipasti “Tahini Style”
mit veganer Trüffelmayo auf
selbstgebackenem Brötchen mit Quinoa
(enthält Mehl (GL), Sesam, Soja, Zwiebeln) 

B E S O F F E N E R  H A H N

1/2 Backhähnchen mit Biersauce (GL),
Zitronensalz, Knoblauch und
Zitronengras  

/ /  2 0 , 5 0  €

B I E R S A U C E  E X T R A / /  2 , 8 0  €

C R I S P Y  C H I C K E N
B U R G E R

/ /  1 6 , 9 0  €

hausgemachtes Crispy Chicken,
Essiggurke und Honig-Senfsauce auf
selbstgebackenem Briochebrötchen mit
Sesam (enthält Mehl (GL), Ei, Sellerie)

( A L L E S  H A U S G E M A C H T )



Glücklichmacher
G L Ü C K L I C H M A C H E R 

H A L F B A K E D  S C H O K O B R O W N I E  M I T  K A R A M E L L S A U C E
U N D  V A N I L L E E I S  

 (enthält dunkle Kuvertüre, Mehl(GL))

M I L C H - K A R A M E L L C R E M E  A U F  D U N K L E M  K E K S B O D E N  
M I T  M A N G O - C H I L I T O P P I N G  U N D  S C H O K O L A D E N E I S

(enthält Mehl (GL), Milch) 

DESSERTS 

V E G A N E  S C H O K O - F R U C H T S C H N I T T E  M I T  V A N I L L E -
M O U S S E  U N D  B E E R E N R A G O U T

(enthält dunkle Kuvertüre, Mehl (GL), vegane Sahne)

/ /  9 , 9 0  €

/ /  1 0 , 9 0  €

/ /  1 0 , 9 0  €

P I R A T E N T E L L E R  
Fischstäbchen mit Smashed Potatoes, Ketchup und Mayo, 
buntem Gemüse oder Salat

H E L D E N T E L L E R
Hausgemachte Chicken Nuggets mit Pommes Frites, Ketchup  und Mayo,
buntem Gemüse oder Salat

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

/ /  8 , 9 0  €

/ /  8 , 9 0  €

( A L L E  H A U S G E M A C H T )


